
 
 

 
 
 

 
 

Voor- en tussengerechten 
 

Opslach 
In kruidenboter gebakken mossels en garnituur 

met toast 

€7,75 

 

Boppe  
Ataliaans gekruid gehakt met cherrietomaatjes 

met toast 
€8,75 

 

Earste keats 
Boerengroentesoep met bacon croutons 

€ 5,25 

Twadde keats 
Licht gebonden tomatensoep met tortellini 

€ 5,25 

Alle gerechten zijn zelf gemaakt en worden met 

verse- en eigen ingrediënten bereid. 

 
 

Hoofdgerechten 
 

Perk 
Varkenshaas medallions met pepersaus  

€21,50 
 

 

Middenline 
Talapiafilet met provencaalsaus 

€23,50 
 

Stuit 
Snitsel met spek ui champ en parika 

€22,95 
 

Kwea 
Haasbiefstuk met geb uien en champ 

€ 23,95 

 

Pripper 
Zalmfilet met cherrytomaatjes in saus 

€23,50 
 

 
 

 
Het hoofdgerecht wordt geserveerd met diverse 

soorten groenten en aardappelen. 

Wij trachten zoveel mogelijk verse en biologische 

produkten te gebruiken. 

Café / Restaurant 

It Reade Hynder 
Wommels 



Nagerechten 
 

Spul 
Roomijs met chocoladelikeur, cocos en slagroom 

€5,95 
 

Bûten 
Roomijs met slagroom en warme chocoladesaus 

€5,95 
 

Partoer 
Bananenijs met verse vruchten bramensaus en slagroom 

€5,95 
 

Ierse Koffie 
Met Jameson Ierse Whiskey 

€ 5,25 
 

Spaanse Koffie 
Met Likeur 43 

€ 4,95 
 

Italiaanse Koffie 
Met Amaretto 

€4,95 
 

Koffie Hotse Schuil 
Met Sonnema Beerenburg 

€4,75 
 

Koffie Clara de Vos van Steenwijk 
Met Grand Marnier 

€4,95 

 

Keatsperikels 

 

Bistro “de Húskeamer” 


